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Cell-based seafood: revisao da literatura e novas perspectivas
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Resumo

As demandas por novas estratégias de produgdo de frutos do mar que atendam as
necessidades nutricionais da populagdo em constante expansao, respeitando os conceitos
de sustentabilidade, levaram o desenvolvimento de novos métodos na agricultura.
Agricultura celular, conhecida como cell-based food, ¢ uma modalidade emergente de
produgdo, que aplica os conceitos de engenharia de tecidos das ciéncias biomédicas na
producdo agropecuaria. A producao de carne em laboratorio € uma alternativa promissora
aos criadouros de animais. Apesar de recente, pesquisadores ja foram capazes de produzir
produtos alimenticios semelhantes a carne de frango e a carne bovina. Através de uma
revisdo qualitativa da literatura nas principais bases de dados de artigos cientificos, foi
possivel descrever os estudos desenvolvidos com culturas priméarias de moluscos, peixes
e crustaceos e sua prospec¢do na agricultura. Essa ferramenta cientifica ¢ fundamental
para o estabelecimento de linhagens celulares e posterior escalonamento para gerar um
produto comercializdvel. Por meio de uma pequena parte de tecido ou unica célula
germinativa, ¢ possivel produzir carne de peixe, crustdceos ou moluscos, sem morte ou
sofrimento animal. A revisdo discute a variagdo dos parametros do cultivo celular entre
temperatura, umidade, osmolaridade, pH, por exemplo. Um dos grandes desafios para o
cultivo dessas células marinhas ¢ a falta de defini¢do dos meios de cultura e suplementos
especificos como existe para células de mamiferos. Além disso, posterior ao isolamento
das células, ¢ necessario desenvolver o escalonamento dessa produ¢do. Uma alternativa
¢ o uso de biorreatores que aumenta a capacidade de produzir células em larga escala para
a geracdo da carne. Os biorreatores promovem condi¢cdes ideais, assim como a
manuten¢ao de nutrientes e produtos do metabolismo celular no meio de cultura. Por fim,
para a idealizacdo de um alimento a base de células cultivadas em laboratorio, se faz
necessario pensar nas propriedades reoldgicas e nutricionais que se assemelhem ao
produto in natura. Para que se torne atrativo, ¢ necessario que, por exemplo, um alimento
com origem de células de musculo de vieiras, tenha sabor, cheiro e textura de vieira.
Assim, a agricultura celular surgiu com o objetivo de produzir proteina animal alternativa
de maneira sustentavel, com qualidade e reprodutibilidade, além de possibilitar
alternativas de associacdo com elementos plant-based, podendo resultar futuramente, em
um superalimento marinho, trazendo beneficios ndo s6 ao meio ambiente, mas a
sociedade.
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